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Viene prodotto nella parte meridionale del territorio 
di Montalcino tra Sant’Angelo in Colle e Castelnuovo 
dell’Abate da una storica Tenuta che prepara il vino 
con il nostro marchio. 

Questa terra è considerata la più vocata per la 
produzione del Brunello di Montalcino. I vigneti 
sono riparati dai freddi venti settentrionali e 

dalla Maremma grazie al vicino Monte Amiata che 
favorisce un microclima mite.
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Il Rosso di Montalcino è un prestigioso vino rosso 
prodotto nelle colline che circondano Montalcino, nel 
sud della Toscana. Prodotto esclusivamente con uve 
100% Sangiovese, localmente noto come Sangiovese 

Un po’ di storia:

riconosciuto come DOC (Denominazione di Origine 

produttori di offrire un’alternativa al Brunello 
più accessibile e di consumo precoce. Mentre 
il Brunello richiede un lungo invecchiamento 
(almeno 5 anni prima della commercializzazione), 
il Rosso può essere gustato molto prima, in 
genere dopo un solo anno. Questo ha creato 
l’opportunità di mostrare lo stesso terroir e vitigno 
eccezionali, ma in uno stile più fresco e vibrante. 
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PACKAGE & PALLET

Codice EAN   

Bottle: Bordolese 750ml

www.gamafood.com

BOTTLE CASE  CS WEIGHT KG PALLET LAYER
PLL WEI
GHT KG

750ml 6 7,80 100

750 ml 13,80 56 810

REGION

Montalcino, 
Siena

SCHEDA 
UVA: 100% Sangiovese

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore: rosso rubino

Profumo:

Sapore: Secco, caldo, morbido, tannini vellutati, equilibrato, 

GRADAZIONE ALCOLICA
Temperatura di servizio:
respirare prima di bere. 

ABBINAMENTI
Ottimo l’abbinamento con primi piatti ricchi, risotti, carni, 
arrosti, formaggi stagionati.

Temperatura di servizio:


