


E prodotto nel territorio di Castiglione Falletto da
una tenuta di viticoltori da noi selezionata.

Ogni singolo passaggio della produzione - dal
vigneto alla cantina - segue esattamente il processo
della tradizione e passione per raggiungere una
qualita che ha ottenuto numerosi riconoscimenti
Internazionali.

COLLECTION



COLLECTION

Piemonte
Cuneo

Barolo
DOCG

? UVE
Nebbiolo 100%

Vendemmia manuale in ottobre, diraspatura, pigiatura,
macerazione con le bucce da 12 a 15 giorni, completa
fermentazione malolattica prima dellinverno. In
primavera affinamento in botti di rovere per 24-28 mesi.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

JVS Colore: rosso granato, a volte anche intenso, con
riflessi aranciati che si accentuano nel corso della sua
evoluzione.

Profumo: leggermente speziato con sentori di fiori,
piccoli frutti rossi.

Gusto: Ben strutturato, sostenuto da tannini morbidi,
asciutto, persistente.

GRADAZIONE ALCOLICA 14% vol.
Temperatura di servzio: 18-20°C. Decantare un'ora
prima di bere per far respirare il vino

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Ideale con arrosti e grigliate di carne, selvaggina,
formaggi stagionati, funghi porcini e tartufo.

CONSERVAZIONE

Vino adatto ad un lungo invecchiamento, conservare
orizzontalmente in un luogo asciutto e fresco come la
cantina.
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Codice EAN | 8013345000330
IMBALLAGGIO & PALLET

PESO CARTONI/ | CARTONI/ | PESOL.
BOTTIGLIA | CARTONE | cARTONE KG PALLET STRATO | PALLET KG
750ml 6 8,10 99 X9 810
750 ml 12 16,20 50 10 X5 820

www.gamafood.com



